La Burgondie

VIN ROUGE FRUITE ET PULPEUX
Beaujolais Villages

LA DEGUSTATION

(Eil : Robe rouge brillante avec des reflets pourpres.

Nez : Elégant, intense sur des notes de fruits rouges (fraise, cerise).

Bouche : Riche, pleine, vineuse, la bouche offre des notes délicates de fleurs
(violette) et de réglisse. Les tannins sont soyeux.

LES ACCORDS METS & VIN

Pour accompagner vos plats : charcuteties, volailles réties, viandes rouges, fromages
affinés. Chez nous en famille, nous le servons avec une joue de beeuf braisée 4 la
polenta.

Température de service : 142 16 °C.

LA VINIFICATION & LELEVAGE

Cépage : Gamay.

Vinification : Vendange manuelle. Vinification traditionnelle, semi-carbonique.
Elevage : En cuves pour préserver les ardmes.

® LE TERROIR
@g Lappellation d’origine controlée Beaujolais Villages est 'une des plus vastes de
la région du Beaujolais. Elle couvre 4 400 hectares de vignes ensoleillées, situées
entre 200 et 500 métres d’altitude et exposées est/sud-est. Les tetroirs sont variés.
Au nord des granites et des schistes ; au centre et au sud, de

BeanOIaiS Vil].ages I'argile et du sable.

WRpellation o Grigine Controlée

La Burgondie

LE SAVIEZ-VOUS ?

T o wuncs & sap i iU T Créée en 1937, lappellation Beaujolais Villages est
la premiére appellation francaise a utiliser le terme de E
“villages”. :' .

vincod.com/A48WYF

T nows ressemble ce petit cavalier gui est apposé sur nos boutedles. . est conguérant ety )

et couragewzx, généreux et loyal. %t Jer aussc de son . la Bourgogre, desmm(z{’t;%se& Jrodudts.
Nous travaillons avec sincerité et énergie pour imer le medlleur de nos terroirs et vous procurer du plaisir
avec nos vins. Un plaisir simple et juste.” L vous les dégusterey, ces vins issus d’a/waé?fcadau’e/zfécéfe
et respectueuse, vous penserey certainement & nos vignerons coopérateurs qui ont donné le medleur d ewr-
mémes, souvent depuus des genérations. DVous dégusterey un petit morceaw de civilisation.
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