Viré-Clessé

LA DEGUSTATION

(Eil : Robe jaune limpide avec des reflets or.

Nez : Délicat, franc, sur des notes fruitées (citron jaune, fruits de la passion) et
minérales.

Bouche : Généreuse, la bouche est nette, précise sur des pointes d’agrumes et de
fruits blancs. Finale saline, rafraichissante.

LES ACCORDS METS & VIN

Pour accompagner vos plats : fritures de riviéres, tetrines de poissons, volailles,
crustacés, fromages secs. Chez nous en famille, nous le servons avec des grenouilles
en persillade.

Température de service : 12 °C.

LA VINIFICATION & LELEVAGE

Cépage : Chardonnay.

Vinification : Traditionnelle en cuves inox. Fermentation alcoolique puis malo-
lactique.

Elevage : En cuves inox, sur lies fines pendant 12 mois pour apporter du gras.

LE TERROIR
Au nord du Méconnais, cette appellation village couvre 400 hectares. Les vignes
reposent sur les monts du Maconnais entre 200 et 400 métres d’altitude et sont

‘ 4 ir é Cles S é exposées sud a sud-est. Un premier coteau, au sud, se compose de substrats calcaires ;

un second coteau, au nord, est fait de calcaire marno-argileux.

La Burgondie

lpipellation d Opigine € hntrtNee

LE SAVIEZ-VOUS ?

Créée en 1998, lappellation d’origine contrdlée Viré-
Clessé est issue de 4 villages (Viré, Clessé, Laizé et
Montbellet). 80 climats peuvent compléter la mention

Viré-Clessé.
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T nows ressemble ce petit cavalier qui est apnosé sur nos bouteilles. Il est conguérant et joyewr., inde

et couragewzx, généreux et loyal. %t/[e/’ ausst de son . la Bourgogre, desmm(éae/; de ses produdts.
Nous travaillons avec sincerité et énergie pour imer le medlleur de nos terroirs et vous procurer du plaisir
avec nos vins. Un plaisir simple et juste.” L vous les dégusterey, ces vins issus deﬁW@ﬂ/’M&
et respectueuse, vous penserey certainement & nos vignerons coopérateurs qui ont donné le medleur d ewr-
mémes, souvent depuus des genérations. DVous dégusterey un petit morceaw de civilisation.
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